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心躍るいちごのシーズン到来！国産いちごを贅沢に使ったアフタヌーンティー

「プリンセスアフタヌーンティー～Strawberryの誘惑～」販売

販売期間：2022年1月15日（土）～2022年4月14日（木）

場所：ストリングスホテル 名古屋「ニューヨークラウンジ」

株式会社ベストブライダル（本社：東京都渋谷区、代表取締役：塚田正之）が運営する、ストリングスホテル 名古屋（所在

地：愛知県名古屋市中村区平池町4-60-7 ）。

荘厳な大聖堂を臨む光が差し込む大きな窓、シャンデリアが煌く高い天井、ゆったりと寛げるソファ席など優雅なラグ

ジュアリー空間で楽しむオールデイ・アフタヌーンティーラウンジ＆バー「ニューヨークラウンジ」にて、2022年1月15日

（土）～2022年4月14日（木）までの期間限定で目にも鮮やかないちごのスイーツを揃えた「プリンセスアフタヌーンティー

～Strawberryの誘惑～」を販売いたします。

※新型コロナウイルス感染症（COVID-19）に伴う社会情勢により、一部店舗の営業休止・営業時間変更等を実施する場合がございます。営業情報

に関しては、ホテル公式HP（https://www.strings-hotel.jp/nagoya/）をご確認ください。

2021年12月9日
ストリングスホテル名古屋

＜店舗概要＞
【店名】 オールデイ・アフタヌーンティーラウンジ＆バー

「ニューヨークラウンジ」（1F）

【営業時間】 10:00～22:00（L.O.20:30） ※最新の営業時間はHPをご確認ください

【電話番号】 052-589-0787

【ＨＰ】 https://www.strings-hotel.jp/nagoya/recommend/restaurant/newyork/9688.html

▼イメージ画像

いちごの日（1月15日）から始まる“いちご”が主役のアフタヌーンティー！
“いちごの甘酸っぱい匂いに誘われてプリンセス気分でいちご畑を散歩する”をテーマに作られたスイーツの数々。

シェフ一押しの「ストロベリーレアチーズのヴェリーヌ」は、“いちごのスパークリングジュレ”と“いちごのムース”を使い見た
目にもかわいらしく甘酸っぱい味わいに仕上げました。マスカルポーネクリームを贅沢に使った「ストロベリーティラミス」や
「ストロベリーとルビーショコラのムース」など旬の“国産いちご”を贅沢に使用した心躍るスイーツが7種類並びます。

店舗入り口には、まるでいちご畑に居るような写真映えするフォトスポットをご用意しております。プリンセス気分になって存
分にアフタヌーンティーをお楽しみください。



「プリンセスアフタヌーンティー～Strawberryの誘惑～」販売概要

【販売期間】 2022年1月15日（土）～2022年4月14日（木）

【料金】 平日3,630円 土日祝日4,015円 ※消費税込・サービス料15％別

【ＨＰ】 https://www.strings-hotel.jp/nagoya/recommend/restaurant/newyork/11478.html
【メニュー内容】
・ファーストディッシュ 季節のビューティースープ

・セイボリー シェフ特製本日のセイボリー

・特製スコーン スコーン/ストロベリーメロンパン（マスカルポーネクリーム・コンフィチュール)

・スタンド （上段）ストロベリーレアチーズのヴェリーヌ/ストロベリーコーン

（中段）ストロベリーとラズベリーのオペラ/ストロベリーとルビーショコラのムース

（下段）ストロベリーカップケーキ/ストロベリー琥珀糖/ストロベリーティラミス

・ドリンク フランスの老舗紅茶ブランド「マリアージュフレール」、 挽きたてコーヒーなど、約30種類の中からおかわり自由

▼イメージ画像

▲スタンド中段スイーツ ▲スタンド下段スイーツ

▲プリンセスアフタヌーンティー～Strawberryの誘惑～

◆◇本企画詳細・ホテルに関するお問合せ先◇◆
ストリングスホテル 名古屋 広報担当：関原/清水/岩田

TEL:052-589-0561/Fax:052-589-0563 E-mail: bb-pr@bestbridal.co.jp

▲スタンド上段スイーツ


