
LUNCH SET
11:30~15:00

Every Bowl comes with small salad & coffee or tea 
すべてのボウルに、スモールサラダと食後のコーヒー or 紅茶がつきます

VEGAN BOWL ヴィーガンボウル　¥2,600
● Cauliflower Rice　カリフラワーライス
● Soy Patty　ソイミートバーグ
● Falafel　ファラフェル
● Guacamole　ワカモレ
● Marinated Tomato　トマトのマリネ
● Citrus Vinaigrette sauce　柑橘ヴィネグレットソース

A

PROTEIN BOWL プロテインボウル　¥3,000
● Soy Sauce KOJI Almond Rice　しょうゆ糀 アーモンドライス

● US Beef Sirloin Steak　US 牛サーロイン ステーキ

● Grilled Chicken Breast　国産鶏むね肉のグリル
● Marinated Broccoli　ブロッコリーのマリネ
● Eggs Mimosa　ミモザ
● BBQ Sauce & Balsamic Sauce　BBQソース & バルサミコソース

C

Today’s Pasta ＋ Small Salad ＋ Soup　¥2,300
本日のパスタ ＋ サラダ ＋ スープ

D

Seasonal Tiramisu
季節のティラミス

New York Cheesecake
ニューヨークチーズケーキ

Seasonal Chiffon Cake
季節のシフォンケーキ

Dessert ＋ ¥500
＋¥500でデザートもおたのしみいただけます

or or

Prices include tax. 15％ service charge will be added. Please pay your server at the table.　料金は税込です。別途サービス料15％を頂戴いたします。お会計はテーブルにて、おひとつにまとめてのお支払いをお願いいたします。

SEAFOOD BOWL シーフードボウル　¥2,800
● Saffron Rice　サフランライス
● Red Shrimp kadaif Roll　赤海老のカダイフロール
● Salmon Rillette　サーモン リエット

● Grilled Swordfish　メカジキのグリル
● Marinated Spinach　ほうれん草のマリネ
● Spicy Tomato Sauce　スパイシー トマトソース

B

Today’s Salad＋ Soup ＋ Bread　¥2,300
本日のサラダ ＋ スープ ＋ パン

E



HOLIDAY LUNCH SET
11:30~15:00

Every Bowl comes with small salad 
すべてのボウルにスモールサラダがつきます

Seasonal Tiramisu
季節のティラミス

New York Cheesecake
ニューヨークチーズケーキ

Seasonal Chiffon Cake
季節のシフォンケーキ

Dessert ＋ ¥500
＋¥500でデザートもおたのしみいただけます

Drink ＋ ¥500
＋¥500でコーヒー or  紅茶をお選びいただけます

or or Tea
紅茶

Blend Coffee
ブレンドコーヒー

or

Prices include tax. 15％ service charge will be added. Please pay your server at the table.　料金は税込です。別途サービス料15％を頂戴いたします。お会計はテーブルにて、おひとつにまとめてのお支払いをお願いいたします。

VEGAN BOWL ヴィーガンボウル　¥2,800
● Cauliflower Rice　カリフラワーライス
● Soy Patty　ソイミートバーグ
● Falafel　ファラフェル
● Guacamole　ワカモレ
● Marinated Tomato　トマトのマリネ
● Citrus Vinaigrette sauce　柑橘ヴィネグレットソース

A

PROTEIN BOWL プロテインボウル　¥3,200
● Soy Sauce KOJI Almond Rice　しょうゆ糀 アーモンドライス

● US Beef Sirloin Steak　US 牛サーロイン ステーキ

● Grilled Chicken Breast　国産鶏むね肉のグリル
● Marinated Broccoli　ブロッコリーのマリネ
● Eggs Mimosa　ミモザ
● BBQ Sauce & Balsamic Sauce　BBQソース & バルサミコソース

C

Today’s Pasta ＋ Small Salad ＋ Soup　¥2,500
本日のパスタ ＋ サラダ ＋ スープ

D

SEAFOOD BOWL シーフードボウル　¥3,000
● Saffron Rice　サフランライス
● Red Shrimp kadaif Roll　赤海老のカダイフロール
● Salmon Rillette　サーモン リエット

● Grilled Swordfish　メカジキのグリル
● Marinated Spinach　ほうれん草のマリネ
● Spicy Tomato Sauce　スパイシー トマトソース

B

Today’s Salad＋ Soup ＋ Bread　¥2,500
本日のサラダ ＋ スープ ＋ パン

E



LUNCH
Prix Fixe Course

L.O. / 14：30

Today's Soup
本日のスープ

Tiramisu - Raspberry sauce
ティラミス ラズベリーソース

New York Cheesecake
ニューヨーク チーズケーキ

Seasonal chiffon cake - Whipped cream
季節のシフォンケーキ ホイップ添え

Dessert
デザート

Tiramisu - Raspberry sauce
ティラミス ラズベリーソース

New York Cheesecake
ニューヨーク チーズケーキ

Seasonal chiffon cake - Whipped cream
季節のシフォンケーキ ホイップ添え

Coffee or Tea
コーヒー or 紅茶

Seabream carpaccio - ZelkovA style
愛媛県産真鯛のカルパッチョ ゼルコヴァスタイル

Prosciutto & Seasonal fruit salad - Balsamic sauce 
生ハムと旬のフルーツのサラダ仕立て バルサミコソース

Starter
前菜 / 以下のメニューから1品お選びください

Seabream carpaccio - ZelkovA style
愛媛県産真鯛のカルパッチョ ゼルコヴァスタイル

Prosciutto & Seasonal fruit salad - Balsamic sauce 
生ハムと旬のフルーツのサラダ仕立て バルサミコソース

Prices include tax. 15% service charge will be added. Please pay your server at the table.
料金は税込です。別途サービス料15％を頂戴いたします。お会計はテーブルにて、おひとつにまとめてのお支払いをお願いいたします。

3,500

Today's Pasta
本日のパスタ ＋ ¥700

Today's Fish dish
本日の魚料理

Grilled chicken breast with black MISO sauce, Citrus accent
国産鶏ムネ肉の黒味噌ソース焼き 柑橘のアクセント

Homemade beef hamburger steak with Truffle demi - glace sauce
自家製国産牛ハンバーグ  トリュフ香るデミグラスソース

US beef sirloin & Red shrimp kadaif roll with Almond rice BBQ sauce
US牛サーロインと赤海老のカダイフロール アーモンドライス BBQ ソース

Main Dish
メイン ディッシュ / 以下のメニューから1品お選びください

Today's Fish dish
本日の魚料理

Grilled chicken breast with black MISO sauce, Citrus accent
国産鶏ムネ肉の黒味噌ソース焼き 柑橘のアクセント

Homemade beef hamburger steak with Truffle demi - glace sauce
自家製国産牛ハンバーグ  トリュフ香るデミグラスソース

US beef sirloin & Red shrimp kadaif roll with Almond rice BBQ sauce
US牛サーロインと赤海老のカダイフロール アーモンドライス BBQ ソース

＋ ¥1,500

＋ ¥1,000




