
スタンダードプラン
月～木 1名様 11,000円／金～日・祝日 1名様 12,100円
※料金は消費税・サービス料込

<お料理>
ブッフェ・卓盛からお選びいただけます。

<お飲物（フリードリンク）>
瓶ビール（小瓶）・赤白ワイン・焼酎（芋・麦）・
ノンアルコールビール・烏龍茶・
ピンクグレープフルーツジュース・アップルジュース

忘年会ならではの特別メニューと、ホテルならではのラグジュアリーな空間をご用意しました。
一年の労をねぎらう特別な夜に、非日常の感動を添えて。

人気日程は早期に満席となる場合がございます。お早めのご予約をおすすめいたします。

※画像は全てイメージです

忘年会プラン

プラン内容の詳細は裏面をご確認ください ▶

1名様　11,000円～開催期間

ご利用人数

料  金

プラン内容

プランご紹介

2026年12月1日～29日
ブッフェご希望の場合　      30名様以上

卓盛ご希望の場合  　　　  20名様以上

料理、フリードリンク、会場使用料（2時間30分／受付30分含む）

基本音響照明費（マイク2本）、ステージ、司会台、サービス料15％



tel 052-589-0561
問合せ受付時間：9: 3 0～1 8 : 0 0（平日）〒453-0872 愛知県名古屋市中村区平池町4-60-7

ストリングスホテル 名古屋

詳細・ご予約は
ホームページを
ご覧ください。

忘年会プラン概要

1名様  11,000円

STANDARD  PLAN
スタンダード プラン

《お料理》

SUPERIOR  PLAN
スーペリアプラン

《お料理》

DELUX  PLAN
デラックス  プラン

《お料理》

《お飲物（フリードリンク）》 《お飲物（フリードリンク）》 《お飲物（フリードリンク）》  

ブッフェ   卓盛   からお選びください。 コース   ブッフェ   卓盛   からお選びください。コース   ブッフェ   卓盛   からお選びください。

月～水

1名様  12,100円木～日・祝日

1名様  11,550円月～水

1名様  14,300円木～日・祝日

1名様  14,850円月～水

1名様  15,900円木～日・祝日

※料金は全て消費税・サービス料込　※画像は全てイメージです

瓶ビール（小瓶）・赤白ワイン・焼酎（芋・麦）
ノンアルコールビール・烏龍茶

ピンクグレープフルーツジュース・アップルジュース
瓶ビール（小瓶）・赤白ワイン・焼酎（芋・麦）
レモンサワー・ウイスキー・カシスリキュール
ジンリキュール／ノンアルコールビール・烏龍茶
ピンクグレープフルーツジュース・アップルジュース

コーラ・ジンジャーエール・カルピス
マンゴージュース・コーヒー

瓶ビール（小瓶）・赤白ワイン・焼酎（芋・麦）
レモンサワー・ウイスキー・カシスリキュール
ジンリキュール／ノンアルコールビール・烏龍茶
ピンクグレープフルーツジュース・アップルジュース

コーラ・ジンジャーエール・カルピス
マンゴージュース・コーヒー

※月～水曜日　コースのメイン料理は豚肉です。
牛肉に変更の場合は1名様につき＋1,265円でご案内可能です。

アルコール4種 ソフトドリンク4種を下記より選択 アルコール6種 ソフトドリンク4種を下記より選択

メニュー例

ブッフェ 卓　盛 コース

かんぱちのオレンジマリネ
彩りトマトとオレンジドレッシング
白身魚としば海老のエスカベッシュ 発芽野菜を添えて
シャルキュトリーとピクルスの盛合わせ
愛知産のグリーンリーフサラダ 二種のドレッシング

カンパチのオレンジマリネ
タスマニアマスタードとオニオンのコンディメント

愛知県のグリーンリーフサラダ 和風ドレッシング

フライドポテト チリレモン風味

鯛の蒸し焼き
ラタトゥイユと発芽野菜　白ワインソース

しっとりと焼き上げたローストポーク
じゃがいものピュレを添えて　グリンペッパーソース

オレッキエッテ　サーモンとトマトソースで

シェフ特製お勧めデザート 2種

ベジタブルキッシュ
シーフードとインカの目覚めのグラタン
チキンフリッターとさつまいもフリッター
マスタードソースを添えて
牛肉のブレゼ　プロヴァンサル風
バゲットと一緒に
ローストポーク グリンペッパーソース
ボロネーゼペンネ
シェフ特製おすすめデザート 3種

タスマニアサーモンのマリネ
彩り野菜のグレックと発芽野菜を添えて
自家製フレンチドレッシングで

さつまいものポタージュスープ
シナモンのアクセント

寒平目のヴァプール
冬野菜とじゃがいものピュレを付け合わせて
レモン風味のブール・ブランソース

オリジナルローストビーフ
じゃがいものピュレと三河たまり醤油のソース
黒一味の香り

白桃のムースリーヌと白桃のコンポート

胚芽パン

食後の珈琲

※スタンダードプラン ※スタンダードプラン ※デラックスプラン

【冷製料理】【冷製料理】

【温製料理】

【温製料理】


