
ビアホールプラン
暑気払いや親しい方々のお集まりに最適！

生ビール含む１４種類のフリードリンク付でお得なパーティープランをご用意しました。

ホテルが誇るお料理が夏のパーティーを華やかに演出いたします。

ゆったりとした会場で、語らいのひとときをお楽しみください。

■会場費用

■基本音響照明費（マイク1本）

■ステージ

■司会台

おひとり様につき  7,920円（消費税・サービス料15％込）

料金

開催期間：2026年6月1日（月）〜9月30日（水）

ご予約・お問い合わせ

Tel.052-589-0561

プラン内容

■ブッフェ料理＋飲み放題（2時間）

■利用時間：2時間30分（受付30分を含む）

ラストオーダー：90分

※スクリーン・マイク等の備品の追加はご案内不可。

※ご利用人数：20名様～280名様

詳細は
ホームページを
ご覧ください。



■利用時間：2時間30分（受付30分含む） ■ドリンクラストオーダー：90分
※画像は全てイメージ ※料金は全て消費税込・サービス料15％込

F O O D

MENU

F R E E  D R I N K

生ビール ビール（小瓶）/ ウイスキー（ハ

イボール）/ 白ワイン / 赤ワイン 

コーラ / ジンジャーエール / 烏龍茶

対応可能カクテル

シャンディーガフ（生ビール・ジンジャーエール）

カリモーチョ（赤ワイン・コーラ）

コークハイ（ウイスキー・コーラ）

ジンジャーハイ（ウイスキー・ジンジャーエール）

キティ（赤ワイン・ジンジャーエール）

オペレーター（白ワイン・ジンジャーエール）

QR
差替

ご予約・お問い合わせ

Tel.052-589-0561

■ローストビーフ      （＋37,950円～）

※約20名様分

■味噌串カツ30本   （＋12,650円）

■お寿司盛り合わせ  （＋18,975円～）

オプションフードメニュー

■デザートブッフェ  （＋3,163円～）

※1名様につき

■ホールケーキ9cm （＋5,060円～）

詳細は
ホームページを
ご覧ください。

・かんぱちのオレンジマリネ

彩りトマトとオレンジドレッシング

・シャルキュトリーとピクルスの盛合わせ

・愛知産のグリーンリーフサラダ 二種のドレッシング

・ガーリック枝豆

・フライドポテト チリレモン風味

・シュリンプフリット

・ベジタブルキッシュ

・チキンフリッターとさつまいもフリッター

マスタードソースを添えて

・牛肉のブレゼ プロヴァンサル風 バゲットと一緒に

・小さな冷やし中華 ごまだれで

・シェフ特製おすすめデザート
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